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Variedades de uva

100% Verdejo. Mas del 80% procede de vifiedos centenarios
cultivados en vaso, cuya vendimia se realiza a mano, ¢l resto
es vifiedo joven, entre 20 y 40 afios, cultivado en espaldera
donde la vendimia se realiza con maquina por la noche.

Elaboracion

Maceracién de las uvas en frio durante 10 horas, antes del
prensado. Desfangado y fermentacion en depésitos de acero
inoxidable con control de temperatura y removidos para
mantener las lias en suspension.

Temperatura de servicio
Servir entre 8"y 10° C.

Nota de cata

Color limpio y brillante, tonalidad amarillo palido con reflejos
verdosos. Aroma de frutas tropicales y efiricos que se combinan
con un fondo floral. En boca bien estructurado, envolvente,
con un final largo, afrutado y balsimico.
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Grape varisties

100% Verdejo. Of which, more than 80% comes from centenary
vineyards consisting of bush vines that are harvested by hand. The
remaining 209 of the vines are young (between 20 and 40 years old),

trellised, and harvested by machine at night.

Vinification

Cold grape maceration for 10 hours, before pressing. Racking of the
must and fer jon, occurs in temper controlled, stainless-steel

tanks, while the lees are stirred in order to keep them in suspension.

Serving temperature
Serve between 8" and 10° C.

Tasting note
Clean and brilliant colour, pale yellow shade with greenish hues.

Tropical and citrus fruit aroma pair with a floral background.
notes.
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